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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, Ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil
mnoho let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnu;ji
Zivot, a vybavili funkcemi, které u obycejnych spotfebicli nespi$ nenajdete. Aby
vam slouzil co nejlépe, staci vénovat par minut ¢teni.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a
opravach ziskate na:

www.aeg.com/support

Zaregistrujte svij spotiebic a ziskejte lepsi servis:

www.registeraeg.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro
vas spotrebic:
www.aeg.com/shop

@@ @&

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc€ujeme pouzivat originalni ndhradni dily.

V pripadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe
nasledujici udaje: Model, vyrobni Cislo, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/\ Varovani / Dulezité bezpecnostni informace

(® vseobecné informace a rady

Informace o ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. A BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
odpovédnost za zadny Uraz ani Skodu v dusledku
nespravne instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpec¢ném a pfistupném misté pro jeho
budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak €ini pod
dozorem nebo obdrzeli instrukce tykajici se
bezpeéného provozu spotfebice, a pokud rozumi
rizikim spojenym s provozem spotiebice. Déti mladsi
osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

- VAROVANI: Spotfebi€ a jeho pristupné casti se pfi
pouziti zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani
a chladnuti udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a
domacich zvirat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Spotrebic je urCen vyhradné pro pfipravu jidel.

- Tento spotrebi€ je ur€en k pouziti v bézné nespolecné
domacnosti ve vnitfnich prostorach.

- Tento spotrebic Ize pouzivat v kancelafrich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(prdmérnou) uroven vyuziti v domacnosti.
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- Tento spotrebiC smi instalovat a vymeénu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.

- Tento spotrebi€ je urCen k pouziti do nadmorské vysky
2000 m.

- Tento spotrebi€ neni urCen k pouziti na lodich a
plavidlech.

- Neinstalujte spotfebi€ za ozdobnymi dvirky, aby
nedoslo k jeho prehrati.

- Spotfebi¢ neinstalujte na platformu.

- SpotfebiC nepouzivejte s vyuzitim externiho Casovace
nebo samostatného dalkového ovladani.

- VAROVANI: Pfiprava jidel s tuky Ci oleji na varné
desce bez dozoru mize byt nebezpe€na a zpusobit
pozar.

- K haseni pozaru pfi vareni nikdy nepouzivejte vodu.
Vypnéte spotrebiC a zakryjte plameny napf. pozarni
dekou nebo vikem.

- UPOZORNENI: U vareni je vzdy nutné vykonavat
dohled. U kratkodobého vareni je nutné vykonavat
nepretrzity dohled.

- VAROVANI: Nebezpeci pozaru: Na varné plochy
nepokladejte zadné predméty.

- K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na
paru.

- K Cisténi sklenénych dvifek nebo skla sklopného vika
varné desky nepouzivejte drsné Cistici prostredky
nebo ostré kovové skrabky. Mohly by poskrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

- Na povrch varné desky nepokladejte zadné kovove
predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky,
protoze by se mohly zahrat na velmi vysokou teplotu.

- Pred otevienim odstrante z vika vesSkeré zbytky jidel.
Pfed zavienim vika nechte povrch varné desky
vychladnout.

- VAROVANI: Spotfebi€ a jeho pFistupné ¢asti se pfi
pouziti zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se
topnych c¢lankau.
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- Pri vkladani nebo vyjimani prisluSenstvi Ci nadobi
vzdy pouzivejte kuchyriské chnapky.

- Pred udrzbou odpojte spotrebic od napajeni.

- VAROVANI: Pfed vymeénou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

- Je-li napdjeci kabel poskozeny, smi ho vymeénit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.

- PFi manipulaci s odkladaci zasuvkou budte opatrni.
Muze byt horka.

- Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte
z boCnich stén nejdfiv jejich pfedni ¢ast a poté zadni
Cast. Drazky na rosty nainstalujte stejnym postupem
v opacném poradi.

- VAROVANI: Pouzivejte pouze kryt varné desky pfimo
od vyrobce kuchynského spotrebi¢e nebo takovy kryt,
ktery vyrobce spotiebiCe v pokynech k pouziti oznacil
jako vhodny, pripadné kryt, ktery je soucasti
spotrebiCe. Pfi pouziti nespravného krytu varné desky
muze dojit k nehodé.

2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

Tento spotfebié je vhodny pro nasledujici  * Netahejte spotfebic za drzadlo.
» Kuchyriska skfinka a vyklenek musi
trhy: mit vhodné rozméry.
» Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
2.1 Instalace h spc :
o » Spotfebic nainstalujte na bezpecném
é VAROVANI! a vhodném misté, které splfuje
Tento spotiebi€ smi pozadavky na instalaci.
osoba. proudem. Uzaviete spotfebi¢ pomoci
nabytku, abyste zabranili kontaktu s

ostatnich spotiebic¢l a nabytku.
instalovat jen kvalifikovana » Neékteré ¢asti spotrebice jsou pod

« Odstrarite veSkery obalovy material.

Poskozeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebicem.

PFi pfemistovani spotfebice budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
pouzivejte ochranné rukavice a
uzavienou obuv.

nebezpecnymi ¢astmi.

Strany spottebi¢e musi byt umistény
vedle spotrebi¢ld nebo kuchyrského
nabytku stejné vysky.

Spotfebi¢ neinstalujte vedle dvefi ¢i
pod oknem. Zabranite tak prevrzeni
horkého nadobi ze spotfebice pfi
otevirani dvefi ¢i okna.
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Zajistéte instalaci stabilizacniho
prvku, ktery bude branit prevrzeni
spotfebiCe. Ridte se pokyny v Casti
,Instalace®.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

C VAROVANI!

Hrozi nebezpecdi pozaru
nebo Urazu elektrickym
proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém
Stitku souhlasi s parametry elektrické
sité.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti
urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte rozboCovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Sitové kabely se nesmi dotykat nebo
se nachazet v blizkosti dvifek
spotfebi¢e nebo vyklenku pod
spotrebicem, obzvlasté je-li spotrebic
v provozu nebo jsou-li dvifka horka.
Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.
Sit'ovou zastrcku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotfebice. Po instalaci musi z(istat
sitova zastrCka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotrebic¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izolacni zafizeni k fadnému
odpojeni v§ech napajecich vodicu
spotiebice. Toto izola¢ni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

PFed zapojenim sitové zastréky do
sitové zasuvky zcela zavrete dvirka
spotrebice.

2.3 Pripojeni plynu

Veskera plynova pripojeni musi byt
provedena kvalifikovanou osobou.
Pred instalaci je nutné zajistit, aby
sefizeni spotfebice odpovidalo
podminkam mistniho rozvodu plynu
(druhu plynu a tlaku plynu).
Zkontrolujte, zda kolem spotrebice
muze obihat chladny vzduch.
Informace ohledné pfivodu plynu
naleznete na typovém Stitku.

Tento spotiebi€ neni pfipojen k
zafizeni na odvod spalin. Ujistéte se,
ze je spotfebic pfipojen dle aktualnich
instalacnich vyhlasek. Ridte se
pozadavky na dostatecné vétrani.

2.4 Pouziti

AN

VAROVANI!

Hrozi nebezpedi Urazu nebo
popaleni.

Hrozi nebezpedi Urazu
elektrickym proudem.

POZOR!

PFi pouzivani plynového
varného spotfebice vznika v
mistnosti, ve které je
spotrebic instalovan, teplo,
vlhkost a spaliny. Zajistéte,
aby byla kuchyn dobre
vétrana, zejména kdyz se
spotrebi¢ pouziva.
Dlouhodobé intenzivni
pouzivani spotiebice mize
vyzadovat dodate¢né
vétrani, napfiklad zesileni
mechanického vétrani,
dodatecné vétrani k
bezpecnému odstranéni
produktt spalovani do
vnéjSiho (venkovniho)
vzduchu a zaroven zajisténi
vymény vzduchu v mistnosti
s dodate€¢nym vétranim.
Pfed instalaci dodate¢ného
vétrani se poradte s
kvalifikovanou osobou.

Neménte technické parametry
spotrebice.

Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou
zablokované.



Béhem provozu nenechavejte
spotiebi¢ bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebic vypnéte.
Pokud je spotfebic v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Muze
uniknout horky vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké
ruce, nebo kdyz je v kontaktu

s vodou.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru
nebo vybuchu

Tuky a oleje mohou pfi zahrati
uvolfiovat hoflavé pary. Pfi vareni
udrzujte otevieny oher nebo ohraté
predméty mimo dosah tuku a olej.
Pary uvolfiované velmi horkymi oleji
se mohou samovolné vznitit.
Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mize zpUsobit pozar pfi
nizSich teplotach nez olej pouzity
poprvé.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo
na spotfebi¢ neumist'ujte hoflavé
predméty nebo predméty nasaklé
hoflavinami.

PFi otvirani dvifek nesmi byt

v blizkosti spotfebice jiskry ani
otevieny ohen.

Dvirka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici
alkohol, muze vzniknout smés
alkoholu a vzduchu.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poSkozeni
spotrebice.

Aby nedoslo k poSkozeni nebo
zménam barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno
spotrebice.

— Na spotrebi¢ nebo pfimo na dno
vnittku spotfebice nepokladejte
hlinikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké
talife ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.
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* Barevné zmény na smaltovaném
povrchu nebo nerezové oceli nemaji
vliv na vykon spotfebice.

* P¥i peceni vlaénych mouénikd
pouzijte hluboky plech. Ovocné stavy
mohou zanechat trvalé skvrny.

* Nepokladejte horké nadoby na
ovladaci panel.

* Nenechte vyvarit vodu v nadobach.

» Dbejte na to, aby na spotfebi¢
nespadly zadné predméty nebo
nadoby. Mohl by se poskodit povrch.

* Nezapinejte varné zény s prazdnymi
nadobami nebo bez nadob.

» Nadoby vyrobené z litiny Ci hliniku
nebo nadoby s poSkozenym dnem
mohou zpuUsobit poSkrabani. Tyto
predméty v pripadé nutnosti pfesunu
po varné desce vzdy zdvihnéte.

» Zajistéte dobré vétrani v mistnosti,
kde je spotiebic instalovan.

» Pouzivejte pouze stabilni nadobi se
spravnym tvarem a priimérem vétsim
nez rozmery horaku.

» Otocite-li ovladacem rychle z
maximalni do minimalni polohy,
ujistéte se, Ze plamen nezhasne.

» Pouzivejte pouze pfislusenstvi
dodavané se spotiebicem.

* Na horak neinstalujte rozptylovac
plamene.

2.5 Cisténi a udrzba
VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni,

pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

» Pred provadénim udrzby spotiebi¢
vypnéte.

Vytahnéte zastrcku ze sitové
zasuvky.

» Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych panelu.

» Poskozené sklenéné panely okamzité
vyménte. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

»  Zbytky tuku ¢i jidel ve spotfebici
mohou zpusobit pozar.

* Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poskozeni materialu jeho
povrchu.

» Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
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myci prostfedky. Nepouzivejte
prostredky s drsnymi Casticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, Fidte se

bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na

jeho baleni.

+ Katalyticky smalt (je-li soucasti
vybavy) necistéte zadnym druhem
Cisticiho prostredku.

» Horaky nemyjte v mycce nadobi.

2.6 Viko

* Neménte technické parametry vika.
» Viko Cistéte pravidelné.

» Viko neotvirejte, kdyz jsou na povrchu

rozlité zbytky potravin.

» Prfed zavienim vika vypnéte v§echny
horaky.

+ Viko nezavirejte, dokud varna deska
a trouba zcela nevychladly.

+ Sklenéné viko se mulze roztfistit, kdyz
se zahreje (je-li soucasti spotrebice).

2.7 Vnitini osvétleni

VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym
proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v
tomto spotrebic¢i a samostatné

3. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

3.1 Umisténi spotiebice
@ Sporak neinstalujte v
blizkosti umyvadla nebo v
blizkosti skfiné s dfezem.
Vlhkost / kapky vody mohou
proniknout mezi bo¢ni panel
a skfin a Casem poskodit
barvu bo¢niho panelu.

prodavané nahradni zarovky: Tyto
zarovky jsou navrzeny tak, aby
odolaly extrémnim fyzickym
podminkam v domacich spotfebicich,
at’ uz jde o teplotu, vibrace ¢i vihkost,
nebo jsou urceny k signalizaci
informaci o provoznim stavu
spotrebie. Nejsou uréeny k pouziti v
jinych spotrebicich a nejsou vhodné k
osvétleni mistnosti v domacnosti.

* Tento vyrobek obsahuje svételny
zdroj s tfidou energetické ucinnosti G.

* Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.8 Servis

» Je-li nutna oprava spotrebice, obratte
se na autorizované servisni stredisko.

» Pouzivejte pouze originalni nahradni
dily.

2.9 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i
udusSeni.

* Pro informace ohledné spravné
likvidace spotiebiCe se obrat'te na
mistni dfady.

» Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.

» OdfFiznéte sit'ovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikviduijte jej.

« Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domécich
zvirat ve spotrebici.

« Zarovnejte vnéjsi plynové trubky.

Volné stojici spotfebi¢ mize byt
nainstalovan mezi skfiné na obou
stranach, ke skfini na jedné strané a do
rohu.

@

Mezi spotiebi¢em a zadni
sténou zachovejte
vzdalenost asi 1 cm, aby
bylo mozné otevfit viko.

Minimalni vzdalenosti pro montaz je
uvedena v tabulce.
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| ————— Rozméry mm
|
— Cc 150
_—1 B c 3.2 Technické tdaj
Al P . echnicke udaje
/‘\
/< >> Napéti 230 V
TS — 7 -
//K ﬁ;%[‘ Frekvence 50 - 60 Hz
Trida spotrebice 1
— , Rozméry mm
Minimalni vzdalenosti
= Vyska 855
Rozméry mm -
Sitka 500
A 400
Hloubka 600
B 650
3.3 Ostatni technické udaje
Kategorie spotrebice: 112H3B/P

Pavodni plyn:

G20 (2H) 20 mbar

Novy plyn:

G30/G31 (3B/P) 30/30 mbar

3.4 Priumeér obtoku

HORAK @ OBTOKU") 1/100 mm
Pomocny 29/30
Stfedné rychly 32

Rychly 42

1) Typ obtoku zavisi na modelu.

3.5 Plynové horaky pro ZEMNi PLYN G20 20 mbar

HORAK NORMALNI VY- SNIZENY VYKON kW  ZNACKA PRO TRY-
KON kW SKU 1/100 mm
Rychly 2.9 0.80 119
Stiedné rychly 1.85 0.43 96
Pomocny 0.95 0.35 70
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3.6 Plynové horaky na LPG G30 30 mbar

HORAK NORMALNi SNIiZENY VY- ZNACKA PRO JMENOVITY PRU-
VYKON kW KON kW TRYSKU 1/100 TOK PLYNU g/h
mm
Rychly 3.0 0.72 88 218
Stredné ry- 1.9 0.43 71 138
chly
Pomocny 0.95 0.35 50 69

3.7 Plynové horaky pro LPG G31 30 mbar

HORAK NORMALNI  SNIZENY VYKON ZNAGKA PRO JMENOVITY PRU-

VYKON kW KW TRYSKU 1/100 TOK PLYNU g/h
mm

Rychly 26 0.63 88 186

Stredné ry- 16 0.38 71 114

chly

Pomocny 0.85 0.31 50 61

3.8 Pripojeni plynu VAROVANI!

VAROVANI!

Pred pfipojenim plynu
odpoijte spotrebic od
elektrické sité nebo vypnéte
pojistku v pojistkové
skfini.Zavfete hlavni kohout
privodu plynu.

Pouzijte pevné pfipojky nebo ohebnou
hadici z nerezové oceli v souladu s
platnymi predpisy. Pokud pouzijete
ohebné kovové hadice, dbejte na to, aby
se nikde nedotykaly pohyblivych ¢asti,
ani nebyly nikde pfiskfipnuté.

VAROVANI!

Trubka plynové pfipojky se
nesmi dotykat ¢asti
spotiebiCe zobrazené na
obrazku.

Po dokonéeni instalace se
ujistéte, ze jsou tésnéni u
vSech spojek v poradku a
nedochazi k uniku. Pro
kontrolu tésnéni pouzijte
mydlovy roztok, nikoliv
plamen.

3.9 Pripojeni pruznych
nekovovych hadic

Pokud je k pfipojeni snadny pristup,
muzete pouzit pruznou hadici. Pruzné
hadice musi byt pevné pfipevnény
pomoci svérek.

Pri instalaci vzdy pouzijte drzak hadice a
tésnéni. Pruznou hadici Ize pouzit za
nasledujicich podminek:

* nesmi se zahfat na vySSi nez
pokojovou teplotu, vy$si nez 30 °C,

* nesmi byt del§i nez 1 500 mm,

¢ neniv zadném misté zUzena,

* nesmi byt zkroucena nebo pfilis
napnuta,

* nesmi byt v kontaktu s ostrymi okraji
nebo rohy,

* Ize snadno kontrolovat jeji stav.



Pfi kontrole pruzné hadice se ujistéte, zZe:

* nema po celé délce ani na koncich
trhliny, zafezy nebo znamky ohofeni,

* material neni ztvrdly, ale ma svou
normalni pruznost,

* spojovaci svorky nejsou rezavé,

» doba jeji zivotnosti neni prosla.

Zjistite-li jakoukoli z uvedenych zavad,

hadici neopravujte, ale vymérite ji.

Privod plynu je umistén na zadni strané
ovladaciho panelu.

3.10 Prizptsobeni pro razné
druhy plynu

PFizpUsobeni pro rizné
druhy plynu smi provadét
pouze opravnéna osoba.

Spotrebic je nastaven na
zemni plyn, ale pomoci
spravnych trysek muzete
prejit na kapalny plyn.
Pratok plynu se upravi podle
potfeby.

@

VAROVANI!

PFed vyménou vstrikovacich
trysek se ujistéte, ze jsou
ovladace plynovych horaku v
poloze Vypnuto. Spotfebic
odpojte od elektrické sité.
Nechte spotiebi¢
vychladnout. Hrozi
nebezpedi Urazu.

Spotrebic je nastaven na
vychozi typ plynu. Pfi zméné
nastaveni vzdy pouzijte
tésnéni.

A. Pripojka plynu (spotfebi¢ méa pouze
jednu pfipojku)
B. Tésnéni

CESKY 11

C. Nastavitelna pfipojka
D. Drzak trubky pro LPG

3.11 Vyména trysek varné
desky

PFi zméné druhu plynu vyménite trysky.

1. Sundejte mfizky uréené pod nadoby.

2. Odstrarite vicka a korunky hofaku.

3. Demontujte vstrikovaci trysky pomoci
nastréného klice €. 7.

4. Nahradte je tryskami potfebnymi pro
pouzivany druh plynu.

5. Vyméiite typovy Stitek (nachazi se v
blizkosti pfivodniho plynového
potrubi) za takovy, ktery odpovida
novému druhu dodavaného plynu.

Tento stitek muzete najit

v saCku dodavaném se

spotrebiCem.
Pokud je pfivodni tlak plynu jiny nebo
nestaly v porovnani s pozadovanym
tlakem, je nutné instalovat na pfivodni
plynové potrubi nastavovac tlaku.

3.12 Nastaveni minimalni
urovné plynového hoiaku
varné desky

1. Odpojte spotrebic€ od sité.

2. Odmontujte ovlada¢ varné desky.
Pokud se nelze dostat k obtokovému
Sroubu, pred provedenim nastaveni
sejméte ovladaci panel.

3. Uzkym plochym Sroubovakem
sefidte obtokovy Sroub A.

Poloha obtokového Sroubu zavisi na
daném modelu A.
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Zména ze zemniho plynu na
zkapalnény plyn

1.

PIné utahnéte obtokovy Sroub.

2. Vratte ovladaC zpét.

Zména ze zkapalnéného
plynu na zemni plyn

1.

2.

3.

Obtokovy Sroub v poloze A
vysSroubujte o cca jednu otacku.
Namontujte zpét ovladac varné
desky.
Znovu pripojte spotfebic k elektricke
siti.
VAROVANI!
ZastrCku zapojte do
zasuvky az po
namontovani vSech
soucasti na sva pavodni
mista. Hrozi nebezpeci
urazu.

Zapalte horak.

Viz ¢ast ,Varna deska - Denni
pouzivani®.

Otocte ovladacem varné desky do
minimalni polohy.

Znovu odmontuijte ovlada¢ varné
desky.

Obtokovy Sroub pomalu Sroubujte
dovnitf, dokud nedosahnete
minimalni a stabilniho plamene.
Namontujte zpét ovladac¢ varné
desky.

3.13 Vyrovnani spotiebice

Pomoci sefiditelnych nozi¢ek na spodku
spotrebiCe nastavte vySku horni pracovni
plochy do stejné Urovné s ostatnimi
povrchy.

3.14 Ochrana proti preklopeni

Pfed pfipojenim ochrany proti preklopeni
nastavte spravnou vySku a oblast
spotrebice.

é POZOR!
Ujistéte se, Ze jste ochranu

proti preklopeni nainstalovali
ve spravné vysce.

@ Ujistéte se, Ze je plocha za
spotfebi¢em hladka.

Je nutné nainstalovat ochranu proti
preklopeni. Pokud ji nenainstalujete,
spotiebi¢ se mlze preklopit.

Na vasem spotfebici je zobrazen symbol
vyobrazeny na obrazku (je-li soucasti
vybavy) a upozoriuje vas na instalaci
ochrany proti preklopeni.

1. Nainstalujte ochranu proti preklopeni
305 - 310 mm pod urovni horni
plochy spotiebice a 80-85 mm od
bo¢ni strany spotfebice skrze
kruhovy otvor na konzoli.
PfiSroubujte jej do pevného materialu
nebo pouzijte vhodnou oporu (zed).
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2. Tento otvor naleznete na levé strané
zadni Casti spotfebi¢e. Nadzdvihnéte
predni stranu spotrebice a umistéte ji
doprostred prostoru mezi
kuchyniskymi skfifikami. Jestlize je
prostor mezi pracovnimi plochami
kuchyriské linky vétsSi nez Sirka
spotrebiCe, pak je tfeba upravit bocni
rozméry smérem ke stfedu
spotrebice.

@ Pokud zménite rozméry
sporaku, musite spravné
vyrovnat zafizeni proti
preklopeni.

é POZOR!
Jestlize je prostor mezi

pracovnimi plochami
kuchyriské linky vétsi nez
Sifka spotfebice, pak je tfeba
upravit bo¢ni rozméry
smérem ke stfedu
spotrebice.

CESKY

3.15 Elektricka instalace

VAROVANI!

Vyrobce nenese
zodpovédnost za Urazy Ci
Skody zplsobené
nedodrzenim
bezpecnostnich pokynu
uvedenych v kapitolach o
bezpecnosti.

Spotfebi¢ se dodava se sitovou
zastrékou a napajecim kabelem.

VAROVANI!

Napajeci kabel se nesmi
dotykat Casti spotiebice
zobrazené na obrazku
stinované.

13
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4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Celkovy pohled

n _Hegn

D000 Mo

l@
L TW
’/ HEH BERN éﬂ

4.2 Uspora

[«\])

varné desky

5

4.3 PrisluSenstvi

» Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, dortové a
kolacové formy, pecené.

* Plech na peceni

Na kolace a susenky.

* Hluboky pekac / plech
Pro pe€eni moucnych jidel a masa,
nebo k zachycovani tuku.

» AirFry plech

Voli¢e varné desky
Elektronicky programator
Ovladag teploty
Ukazatel/symbol teploty
Tlagitko S parou

@ Ovladad funkci trouby
Topné téleso

Bl Osvétleni

El Ventilator

Zasouvaci mrizka, vyjimatelné
Vyryta ¢ast vnitiku trouby
Polohy mfizky

Pomocny hotak
Stifedné rychly hofak
Stfedné rychly hofak
Rychly hotak

Ke smazeni jidla s menSim
mnozstvim oleje nebo bez peciciho
papiru.

* Volitelné teleskopické vysuvy
Pro rosty a plechy na peceni. Lze je
objednat zvIast.

« Zasuvka
Zasuvka je umisténa pod vnittkem
trouby.



5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Prvni €isténi

Z trouby odstrante veSkeré pfisluSenstvi
a vyjimatelné drazky na rosty.

Viz gast ,Cisténi a udrzba*.

Pfed prvnim pouzitim troubu i
prisluSenstvi vycistéte.

PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky vlozte
zpét do jejich ptvodni polohy.

5.2 Nastaveni ¢asu

Pred pouzitim trouby musite nastavit ¢as.

Po pfipojeni spotfebice k elektrické siti
nebo po vypadku elektrického proudu
displej automaticky blika.

1. Opakované stisknéte tlacitko volby

O

Rozsviti se symbol zapnutého ¢asovace.

2. Pomoci tlagitka + nebo — nastavte
spravny denni ¢as.

Asi po péti sekundach blikani prestane a

na displeji se zobrazi nastaveny denni

Cas.

Ke zméné ¢asu zapnéte spotrebic a

soucasné stisknéte 1 a — nebo €.

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Zapaleni horaku varné
desky

@
AN

Horak vzdy zapalte predtim
nez na néj postavite nadobu.

VAROVANI!

PFi pouzivani otevieného
ohné v kuchyni budte velmi
opatrni. Vyrobce odmita
jakoukoli odpovédnost za
chybné pouziti plamene.

CESKY 15

Kdyz blika dvojtecka mezi hodinami a

minutami, stisknutim + nebo —
nastavite novy Cas.

5.3 Predehrati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehfrejte.

Ohledné funkce: SteamBake
viz ¢ast ,Trouba - Denni
pouzivani“, ,Nastaveni
funkce SteamBake“.

1. Nastavte funkci E] Nastavte
maximalni teplotu.

2. Nechte troubu pracovat jednu
hodinu.

3. Nastavte funkci . Nastavte
maximalni teplotu. Maximalni teplota
pfi této funkci je 210 °C.

4. Nechte troubu pracovat 15 minut.
Nastavte funkci , stisknéte: S

parou . Nastavte maximalni
teplotu.
6. Nechte troubu pracovat 15 minut.
7. Troubu vypnéte a nechte ji
vychladnout.
PFisluSenstvi se mize zahfat vice nez
obvykle. Z trouby muze vychéazet zapach
a koufr. Zajistéte v mistnosti dostatecné
vétrani.

6. VARNA DESKA — DENNi POUZiIVANI

1. Otoéte ovladaGem funkci varné
desky proti sméru hodinovych
ru€ic¢ek do polohy maximalniho

pratoku plynu 0 a zatlacte na néj
pro zapaleni hofaku.

2. Drzte ovladac varné desky zatlaceny
po dobu 10 nebo méné sekund, aby
se termoclanek zahfal. V opacném
pripadé se prerusi pfivod plynu.

3. Kdyz se plamen ustali, nastavte jeho
intenzitu.
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@

VAROVANI!

Ovladac stisknéte na
maximalné 15 sekund.
Jestlize se hofak po uplynuti
15 sekund nezapali,
uvolnéte ovladag, otocte ho
do polohy vypnuto a pred
dal$im pokusem o zapaleni
horaku alespon jednu minutu
pockejte.

Jestlize se horak ani po
nékolika pokusech nezapali,
zkontrolujte, zda je korunka
a jeji vicko ve spravné
poloze.

V pfipadé vypadku
elektrického proudu muzete
horak zapalit i bez
elektrického zafizeni. V
takovém pfipadé prilozte

k horéku plamen, stisknéte
odpovidajici ovladac¢ a
otocte jim do polohy na
maximum. Drzte ovladac
zatlaGeny po dobu 10 nebo
méné sekund, aby se
termoclanek zahral.

Jestlize z néjakého duvodu
plamen zhasne, otocte
ovladac¢em do polohy
vypnuto, pockejte nejméné
jednu minutu a pokuste se
hofak znovu zapalit.

Generator jisker se mize
automaticky spoustét, kdyz
zapnete elektfinu, po
instalaci nebo po vypadku
proudu. Nejde o zavadu.

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Nadobi

VAROVANI!
Jedinou panev nedavejte na
dva horaky.

6.2 Piehled hofaku

ocow>

Vicko horaku
Korunka horaku
Zapalovaci svicka
Termoclanek

6.3 Vypnuti hofaku

Chcete-li plamen zhasnout, otocte
ovlada¢em do polohy vypnuto 0.

7. VARNA DESKA - TIPY A RADY

AN

VAROVANI!

Pred sejmutim nadobi
z horaku vzdy nejdfive
ztlumte nebo zhasnéte
plamen.

VAROVANI!

Abyste zabranili rozliti a
pfipadnému poranéni,
nepokladejte na horak
nestabilni nebo poskozené
nadoby.




C POZOR!
Ujistéte se, Zze drzadla

nadob neprecnivaji nad
prednim okrajem varné
desky.

é POZOR!
Ujistéte se, Ze jsou nadoby

umisténé na stfedu horaku,
¢imz ziskaji maximalni
stabilitu a snizi se spotifeba
plynu.

é VAROVANI!
Na plotynce nepouzivejte

nadoby, které maji dno s
obrubou nebo vypouklé dno,
nebot velice pravdépodobné
dojde k prevraceni.

X X
e
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7.2 Priméry nadobi

C VAROVANI!
Pouzivejte nadoby na vareni

s primérem vhodnym pro
rozméry horaku.

Horak Pramér nadoby
(mm)

Pomocny 120 - 180

Stfedné rychly 140 - 220/240")

Rychly 160 - 220/260")

1) Kdyz je na varné desce jedina nadoba.

8. VARNA DESKA - CISTENi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

8.1 VSeobecné informace

Varnou desku po kazdém pouziti
oCistéte.

Varné nacini pouzivejte vzdy s Cistou
spodni stranou.

Skrabance nebo tmavé skvrny na
povrchu nemaji vliv na funkci varné
desky.

Pouzijte specialni Cistici prostfedek
vhodny na povrch varné desky.

Casti z nerezové oceli omyjte vodou a
pak osuste mékkym hadrem.

8.2 Cisténi varné desky

Okamzité odstrante: roztaveny plast,
plastovou folii, cukr nebo jidlo
obsahujici cukr. Pokud tak neucinite,
necistota mize varnou desku
poSkodit. Vyvarujte se popaleni.

* Odstrante po dostatecném
vychladnuti varné desky: skvrny od
vodniho kamene, vodové krouzky,
tukové skvrny nebo kovoveé lesklé
zbarveni. Vycistéte varnou desku
vlhkym hadfikem s neabrazivnim
mycim prostfedkem. Po vycisténi
varnou desku osuste mékkym
hadrem.

» Smaltované ¢&asti, krytky a korunky
horakl umyjte vlaznou vodou se
saponatem a pred jejich vlozenim
zpét je fadné osuste.

8.3 Cisténi zapalovaci svicky

Elektrické zapalovani se provadi pomoci
keramické zapalovaci svicky s kovovou
elektrodou. Udrzujte tyto soucasti Ciste,
aby horaky dobfe zapalovaly, a
kontrolujte prlichodnost otvorti v
korunkach horaka.
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8.4 Mrizky pod nadoby

Mfizky pod nadoby nejsou
odolné vuci myti v mycéce
nadobi. Je tfeba je umyt
rucné.

1. Pro snadné Cisténi varné desky
mrizky pod nadoby odstrante.
PFi snimani mrizek pod
nadoby budte velmi
opatrni, aby nedoslo k
poskozeni varné desky.

2. Po vycisténi mrizek pod nadoby se
ujistéte, ze jsou umisténé ve spravné
poloze.

3. Ma-li hofak spravné fungovat, musi
byt ramena mfizek pod nadoby
vyrovnana se stfedem horaku.

8.5 Pravidelna udrzba

Pravidelné si v autorizovaném servisnim
stfedisku objednavejte kontrolu stavu
privodni plynové trubky a nastavovace
tlaku, je-li instalovan.

9. TROUBA — DENNi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 Zapnuti a vypnuti trouby

1. Otocte ovladacem funkci trouby na
pozadovanou funkci.

2. Otocte ovladacem teploty na
pozadovanou teplotu.

Kontrolka se rozsviti, kdyZz je trouba v

provozu.

3. Jestlize chcete troubu vypnout,
otocte ovladaci funkci trouby a
teploty do polohy vypnuto.

9.3 Funkce trouby

9.2 Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha trouby nebo vadné
soucasti mohou zpusobit nebezpecné
prehrati. Aby se tomu zabranilo, je tato
trouba vybavena bezpecnostnim
termostatem, ktery prerusi napajeni. Po
poklesu teploty se trouba opét
automaticky zapne.

Symbol Funkce trouby

Pouziti

Poloha Vypnuto

Trouba je vypnuta.

Osvétleni trouby

Zapne osvétleni bez pecici funkce.

SteamBake
'Y

K dodani vihkosti béhem peceni. K ziskani sprav-
né barvy a kiupavé kdrky béhem peceni. K zajiste-
ni vétsi Stavnatosti pfi opétovném ohrevu. K zava-
fovani ovoce Ci zeleniny.

Lehké horko-
C(D) H‘l‘ vzdusné peceni

K pripravé mékkych a Stavnatych peceni nebo k
suseni ovoce a zeleniny.
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Symbol Funkce trouby Pouziti
Spodni ohfev K peceni kolacl s kfupavym korpusem.
—_— Horni/spodni K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.
—_ ohrev
= Rychly gril Ke grilovani plochych jidel ve velkém mnozstvi a k

opékani chleba.

Turbo gril K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kost-
mi na jedné drovni. K zapékani a peceni dozlatova.

Horkovzdusné pe- K peceni masa nebo mouénych jidel pfi stejné te-
ceni ploté na nékolika rostech bez miseni vani.

Horkovzdusné pe- Tato funkce byla pouzita ke splnéni energetické tfi-
éeni s parou dy a pozadavku na ekodesign (podle smérnice EU
65/2014 a EU 66/2014). Testy podle normy:
IEC/EN 60350-1 .
Dvirka trouby by méla byt béhem peceni zaviena,
aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba fun-
govala co nejuspornéji.
Pri pouziti této funkce se teplota ve vnittku trouby
muze lisit od nastavené teploty. Mize dojit ke sni-
zeni tepelného vykonu. Obecna doporuceni ohled-
né uspory energie viz kapitola ,Energeticka ucin-
nost*, Uspora energie.
Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Po-
kyny k pripravé viz kapitola , Tipy a rady”, Horko-
vzdusné peceni s parou.

'<g]| =] | [l

7 AirFry / Ke smazeni jidla s menSim mnozstvim oleje nebo
-y Pravy horky bez pediciho papiru. Pro pokrmy jako hranolky ne-
vzduch bo pizza. /
K peceni jidel az na dvou urovnich soucasné a k
suseni potravin. Nastavte teplotu o 20—40 °C nizsi
nez pfi pouziti funkce Horni/spodni ohrev.
V2 Rozmrazovani K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba
m rozmrazovani zavisi na mnozstvi a velikosti zmra-
zenych potravin.
9.4 Zapnuti funkce: VAROVANI!
SteamBake Hrozi nebezpedi poranéni

Tato funkce umoznuje zlepSeni vihkosti nebo poskozeni spotrebice.

béhem pfipravy jidla. Vlhkost maze zpusobit popaleni:

* Neotvirejte dvifka spotiebice,
pouzivate-li funkci: SteamBake.
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Po pouziti funkce SteamBake otvirejte
dvirka spotrebiCe opatrne.

@ Viz ¢ast ,Tipy a rady“.

1.

Otevrete dvitka trouby.

2. Naplnte vlis vnitfku trouby vodou z

kohoutku.

Maximalni objem vlisu vnitrku trouby
je 250 ml.

Naplrite vlis vnitfku trouby vodou
pouze tehdy, kdyz je trouba chladna.

Nastavte funkci: SteamBake .
Stisknéte tlacitko S parou .

Tlacitko S parou funguje pouze s
funkci: SteamBake.

Kontrolka se rozsviti.
5. Otocte ovladacem teploty na

pozadovanou teplotu.

6. Vlozte jidlo do spotfebice a zaviete

dvifka trouby.

é POZOR!
Neplrite vlis vnitiku

trouby vodou béhem
pripravy jidla nebo kdyz
je trouba horka.
7. SpotiebiC vypnete stisknutim tlacitka

S parou ) a oto¢enim ovladace
funkci a teploty trouby do polohy
vypnuto.

Kontrolka tlaCitka S parou zhasne.

8. Odstrante vodu z vlisu vnitfku trouby.

VAROVANI!

Pfed odstranénim vody z
vlisu vnitfku trouby se
ujistéte, Ze je spotiebic
vychladly.

10.1 Displej
A B C D A. Ukazatel doby TRVANI
\ \ \ B. Zobrazeni ¢asu
B [ —— C. Ukazatel zapnuti Casovace
A S D. Ukazatel funkce MINUTKA
ol
e —
10.2 Tlacitka
Tlacitko Funkce Popis
— MINUS Slouzi k nastaveni ¢asu.
@ HODINY Slouzi k nastaveni funkce hodin.
+ PLUS Slouzi k nastaveni ¢asu.
S parou Zapnuti funkce: SteamBake.




10.3 Tabulka funkci hodin
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Funkce hodin

Pouziti

K nastaveni, zméné nebo kontrole denni-
ho ¢asu.

Slouzi k nastaveni délky provozu spotre-
bice (1 min. =10 h).

00:00 DENNi CAS
dur TRVANI
n MINUTKA

Slouzi k nastaveni odpocitavani ¢asu (1
min. — 23 h 59 min.). Tato funkce nema
zadny vliv na provoz spotrebice.

10.4 Nastaveni funkce
TRVANI
1. Nastavte funkci trouby a teplotu.

2. Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat dur.

3. Pouzijte + nebo — k nastaveni
gasu TRVANI.

Na displeji se zobrazi dur a symbol A.

4. Po uplynuti nastaveného ¢asu blika
dur a na sedm minut zazni zvukovy
signal. Spotrebi¢ se automaticky
vypne.

5. Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte libovolné tlagitko.

6. Otocte ovladac funkci trouby a
ovladag teploty do polohy vypnuto.

10.5 Nastaveni funkce
MINUTKA

1. Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat L.

2. Pouzijte + nebo — k nastaveni
potfebného ¢asu.

3. Po uplynuti nastaveného ¢asu zni
sedm minut zvukovy signal. Chcete-li
zvukovy signal vypnout, stisknéte
libovolné tlacitko.

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecénosti.

11.1 Vlozeni prislusenstvi

Tvarovany rost:

10.6 ZruSeni funkce hodin

1. Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat ukazatel pozadované
funkce.

2. Soucasné stisknéte a podrzte tlacitka

—at

Funkce hodin by méla zhasnout béhem
nékolika sekund.

10.7 Zména zvukového
signalu
1. Aktualni zvukovy signal prehrajete

stisknutim a podrzenim tlacitka —.
2. Zménu signalu provedete

opakovanym stisknutim —.

3. Uvolnéte tlacitko —.

Posledni ton se nastavi jako novy

zvukovy signal.

4. Pockejte pét sekund na automatické
potvrzeni nastaveni.

@

Kdyz je spotiebi¢ odpojen od
elektrické sité nebo po
vypadku elektrického
proudu, ton zvukového
signalu se nastavi zpét na
vychozi hodnotu.

11. TROUBA - POUZITi PRISLUSENSTVi
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Rost zasunte mezi vodici liSty drazek
rostu.
Plech na peceni:

@ Plech na peceni nezasunujte
zcela dozadu k zadni sténé
vnittku trouby. Zabranili
byste tak cirkulaci tepla
kolem plechu. Jidlo by se
mohlo pfipalit, obzvlasté v
zadni Casti plechu.

Plech na peceni nebo hluboky pekac
zasunte mezi drazky zvolené urovné
rostu. Ujistéte se, Ze se nedotyka zadni
stény trouby.

12. TROUBA - TIPY A RADY

C VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

@ Teploty a Casy peceni v
tabulkach jsou pouze
orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

12.1 VSeobecné informace
Spotrebi¢ ma ¢tyfi Grovné rostu. Polohy
rostd ve spotrebici se pocitaji zdola.
Tento spotiebic je vybaven specialnim
systémem, ktery zajistuje obéh vzduchu
a stalou recyklaci pary. Tento systém

Spolecné vlozeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace:

Zasunte hluboky pekac¢ mezi drazky
zvolené urovné rostu a tvarovany rost na
drazky nad nimi.

AirFry plech na peceni:

Vlozte plech na peceni AirFry do druhé
polohy rostu. Vlozte plech na peceni do
prvni polohy rostu.

umoznuje peceni a vareni v pare, takze
jidla jsou uvnitf mékka a na povrchu maji
karcicku. Doba peceni a spotfeba
energie jsou snizeny na minimum.

Ve spotrebici nebo na sklenénych
panelech dvifek se mlze srazet vihkost.
To je normalni jev. PFi otvirani dvirek
spotiebiCe béhem pfipravy jidla vzdy
odstupte. Kondenzaci snizite, kdyz
spotiebi¢ vzdy pred pfipravou jidla na 10
minut predehfejte.

Po kazdém pouZziti spotfebice setfete
vlhkost.

PFi pripravé jidel na dno spotfebice
nestavte zadné predméty a zadnou cast
spotrebie nezakryvejte hlinikovou folii.



Mohlo by to ovlivnit vysledky peceni a
poskodit smalt.

12.2 Peceni mouénych jidel
PFi prvnim peceni pouzijte nizsi teplotu.
Pokud pecete kolace na nékolika

polohach rostd, mizete dobu peceni
prodlouzit o 10-15 minut.

RGzné vysoké moucniky a pecivo mohou
zhnédnout nerovnomérné. Je-li
zhnédnuti nerovhomérné, neni nutné
ménit nastaveni teploty. Rozdily se
b&hem peceni vyrovnaji.

Plechy v troubé se mohou béhem peceni
zkroutit. Po ochlazeni se opét vyrovnaji.
12.3 Peceni moucnik

Neotvirejte dvitka, dokud neuplynou 3/4
Casu nutného k peceni.

Jestlize do trouby vlozite dva plechy na
peceni, musi byt mezi plechy jedna
uroven drazek volna.

12.4 Pe€eni masa a ryb
PFi pe€eni velmi tu€ného jidla pouzijte
hluboky pekac / plech, aby se v troubé
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nevytvofrily skvrny, které by jiz nemusely
jit odstranit.

Pfred podavanim nechte maso odpocivat
asi 15 minut, a teprve potom ho krajejte,
aby nevytekla stava.

Do hlubokého pekace / plechu nalijte
trochu vody, aby se pfi peceni tolik
nekoufilo. Kondenzaci koufe zabranite
dolitim vody pokazdé, kdyz se odpafri.

12.5 Doby pfripravy

Doba pfipravy zalezi na druhu potravin,
jejich konzistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte priibéh peceni a jeho
vysledek. Postupné si najdéte nejlepsi
nastaveni (nastaveni teploty, dobu
peceni, apod.) pro nadobi, recepty a
mnozstvi potravin, které s timto
spotrebicem pouzivate.

12.6 SteamBake +

@

Pred predehfatim trouby
naplrite vlis vnitfku trouby
vodou pouze tehdy, kdyz je
trouba chladna.

Viz ,Zapnuti funkce: SteamBake"

Pekarna
Jidlo Mnozstvi vo- Teplota Cas (min)  Poloha Prislusenstvi
dy ve vlisu (°C) rostu
(ml)
Bily chleb?) 100 180 35-40 2 Pouzijte plech na
peceni.
Bagety/ 100 200 20-25 2 Pouzijte plech na
kaiserky!) peceni.
Domaci piz- 100 230 10-20 1 Pouzijte plech na
zal) peceni.
Italsky chléb 100 190 - 210 20-25 1 Pouzijte plech na
Focaccia ) pedeni.
Susenky, ¢a- 100 150 - 180 10-20 2 Pouzijte plech na

jové kolacky,
croissanty!)

peceni.
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Jidlo Mnozstvi vo- Teplota Cas (min) Poloha Prislusenstvi
dy ve vlisu (°C) rostu
(ml)
Svestkovy 100 180 20 2 Pouzijte kolacovou
kolag, ja- formu.
ble¢ny kolac,
skoficové
rolky™)

1) Pred pfipravou predehrejte v prazdné troubé pét minut.

PFiprava zmrazenych potravin

Jidlo Mnozstvi vo- Teplota Cas (min) Poloha Prislusenstvi

dy ve vlisu (°C) rostu

(mI)
Mrazena 150 200 - 210 10 - 20 2 Pouzijte tvarovany
pizza') rost.
Mrazeny 150 160 - 170 25-30 2 Pouzijte plech na
croissant™) pedeni.

1) Pred pFipravou predehfejte v prazdné troubé 10 minut.

Ohfev jidla
Jidlo Mnozstvi vo- Teplota (°C) Cas (min) Poloha Prislusenstvi
dy ve vlisu rostu
(ml)
Bily chléb 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na
peceni.
Bagety/ 100 110 10 - 20 2 Pouzijte plech na
kaiserky peceni.
Domaci piz- 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na
za peceni.
Italsky chléb 100 110 10-20 2 Pouzijte plech na
Focaccia peceni.
Zelenina 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na
peceni.
Ryze 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na
peceni.
Téstoviny 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na
peceni.
Maso 100 110 15-25 2 Pouzijte plech na

peceni.




Peceni masa
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Jidlo Mnozstvi vo- Teplota (°C) Cas (min) Poloha Prislusenstvi

dy ve vlisu rostu
(ml)

Veprova pe- 200 180 65 - 80 Pouzijte tvarovany

cené rost a plech na
peceni.

Hovézi pe- 200 200 50 - 60 Pouzijte tvarovany

cené rost a plech na
peceni.

Kure 200 210 60 - 80 Pouzijte tvarovany
rost a plech na
peceni.

Krati pecené 200 200 70-90 Pouzijte tvarovany

rost a plech na
peceni.

12.7 Zavarovani +

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni
nebo poskozeni spotfebice.

* Pro zavarovani pouzivejte pouze
zavarovaci sklenice, které jsou na
trhu dostupné ve stejné velikosti.

* Na plech na peceni nedavejte vice
nez Sest pullitrovych zavarovacich
sklenic.

» Sklenice pliite rovhomérné a nahofe
nechte 1 cm vzduchu. Vi¢ka polozte

Mékké ovoce

na sklenice, ale neuzavirejte je

hermeticky.

Sklenice se nesmi navzajem dotykat.
Nalijte 1/2 litru vody do plechu na
peceni a 1/4 litru vody do vlisu uvnitf
trouby, aby v troubé bylo dostatec¢né
vlhko.

Zvolte funkci SteamBake a nastavte
spravnou teplotu podle udaju v nize
uvedené tabulce.

Sklenice Ize hermeticky uzavfit pouze
tehdy, kdyz je funkce vypnuta.

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha  Prislusenstvi
rostu

Jahody / Bortvky / Maliny 160 25-30 1 Pouzijte plech

na peceni.

Peckoviny

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha Prislusenstvi
rostu

Hrusky / Kdoule / Svestky 160 35-40 1 Pouzijte plech

na peceni.
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Mékka zelenina

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha Prislusen-
rostu stvi
Cuketa / Lilek / Cibule / 30-35 1 Pouzijte
Rajcata plech na pe-
ceni.
Nakladana zelenina
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha Prislusen-
rostu stvi
Mrkev / Okurky / Tufin / Ce- 160 35-45 1 Pouzijte
ler plech na pe-
ceni.

12.8 Lehké horkovzdus$né peéeni

Suseni
Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu

Jedna poloha  Dvé polohy
Zelenina
Fazole 60 - 70 7-9 2 1/3
Nakrajena papri- 60 - 70 10-12 2 1/3
ka
Zelenina do po- 60 -70 9-11 2 1/3
lévky
Nakrajené hou- 50 - 60 13-15 2 1/3
by
Byliny 40 - 50 3-5 2 1/3
Ovoce
Svestky naptl 60 -70 11-13 2 1/3
Meruriky napul 60 - 70 9-11 2 1/3
Jable¢né platky 60 - 70 6-8 2 1/3
Hruskové platky 60 - 70 7-10 2 1/3

Nizkoteplotni peceni

Jidlo

Mnozstvi

(kg)

Osmah- Teplota (°C) Poloha Cas (min)
nout na rostu

obou stra-

nach (min)

Hovézi
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Jidlo Mnozstvi Osmah- Teplota (°C) Poloha Cas (min)
(kg) nout na rostu

obou stra-

nach (min)
Filet, stfedné 1.0-15 2 80 - 100 2 60 - 90
propeceny
Hovézi pecengé, 1.5-2.0 4 80 - 100 2 160 - 200
stfedné propece-
na
Teleci
Razovy filet 1.0-15 2 80 - 100 2 50 - 90
Hrbet, vcelku 1.5-20 4 80 - 100 2 100 - 160
Teleci peceng, 1.5-20 4 80 - 100 2 100 - 160
stfedné propece-
na
Veprové
Razovy filet 1.0-15 2 80 - 100 2 60 - 100
Hrbet, vcelku 15-20 4 80 - 100 2 100 - 160
Veprova pecené, 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
stfedné propece-
na
12.9 Horni/spodni ohiev £
Peceni moucnych jidel
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Plochy kola¢ 160 - 170 25-35 2
Kynuty kolac s jablky 170 - 190 45 - 55 3
Koblihy 170 - 180 35-45 2
Drobenkovy kolaé 170 - 190 50 - 60 3
Tvarohovy kolaé 170 - 190 60 -70 2
Venkovsky chléb 190 - 210 50 - 60 2
Rumunsky piskot 165 - 175 35-45 2
Rumunsky piskot — tradicni 165 - 175 35-45 2
Sladké pecivo 180 - 200 15-25 2
Rolada 150 - 170 15-25 2
Slany lotrinsky kolaé 215 - 225 45 - 55 2
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Peceni masa

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pllka kurete 210-230 35-50 2
Veprova kotleta 190 - 210 30-35 8
Ryba, cela 200 - 220 40-70 2

12.10 Rychly gril &

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pulka kurete 230 50 - 60 2
Veprova kotleta 230 40 - 50 8
Grilovana slanina 250 17 - 25 2
Klobasy 250 20 - 30 2
Hovézi steak: stfedné propece- 230 25-35 2

ny

12.11 Turbo gril

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pllka kurete 200 50 - 60 2
Kure 250 55 - 60 2
Kureci kridla 230 30-40 2
Veprova kotleta 230 40 - 50 2
Hovézi steak: dobre propeceny 250 35-40 2

12.12 Horkovzdu$né peéeni

Peceni mouénych jidel

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
PInéné kynuté kolace 150 - 160 20-30 2
PiSkotovy dort 170 - 190 30-40 2
Svycarsky jabledny kolag 180 - 200 35-45 2

z lineckého tésta

Jemna babovka 150 - 160 40 - 50 2
Linecky kolac¢ 170 - 190 50 - 60 2
Pusinky 110 - 120 30-40 2
Zapecené brambory 180 - 200 40 - 50 2
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Lasagne 170 - 190 30-50 2
Makarony 170 - 190 50 - 60 2
Pizza 190 - 200 25-35 2
Peceni masa

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Celé kure 200 - 220 55 - 65 2
Veprova pecené 170 - 180 45 - 50 2

12.13 Horkovzdu$né peéeni s parou 'Y

Jidlo Teplota Cas (min) Poloha Prislusenstvi
(°C)

Chléb a pizza

Zemle 190 25-30 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Bagety/kaiserky 200 40 - 45 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Mrazena pizza 350 g 190 25-35 tvarovany rost

Kolace na plechu na peceni

Rolada 180 20-30 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Susenka brownie 180 35-45 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Kolace ve formé

Suflé 210 35-45 Sest keramickych pecicich salkl
na tvarovany rost

Kolacovy korpus z pi- 180 25-35 dortovy korpus na tvarovany rost

Skotového tésta

Piskotovy kolaé 150 35-45 forma na kola¢ na tvarovany rost

Ryby

Ryby v saccich 300 g 180 25-35 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Cela ryba 200 g 180 25-35 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Rybi filé 300 g 180 30-40 plech na pizzu na tvarovany rost
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Jidlo Teplota Cas (min) Poloha Prislusenstvi
(°C) rostu
Maso
Maso v sacku 250 g 200 35-45 2 plech na peceni nebo hluboky pe-

kac

Maso na vidlici 500 g 200 30-40 2

plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Malé kusy peciva

Susenky 170 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Makronky 170 40 - 50 2 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Muffin 180 30-40 2 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

Slany keks 160 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky pe-
kac

SusSenky z kiehkého 140 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky pe-

tésta kac

Dortiky 170 20-30 2 plech na peceni nebo hluboky pe-

kac

Vegetarianské

Zeleninova smés v 200 20-30 2 plech na peceni nebo hluboky pe-
sacku 400 g kac

Omeleta 200 30-40 2 plech na pizzu na tvarovany rost
Zelenina na pekadi 190 25-35 2 plech na peceni nebo hluboky pe-
7009 kac

12.14 Pravy horky vzduch

Peceni mouénych jidel

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Plochy kola¢ 140 - 160 40 - 50 13
Sladké pecivo 190 - 210 10-20 13
Pusinky 100 - 120 55 -65 1+3
Maslovy kolaé 150 - 170 20 - 30 1+3
Pizza 200 - 220 35-45 1+3




12.15 AirFry (@
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Pecivo
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Croissant, zmrazeny cca 350 g 180 - 220 15-30 2
Malé listové pecivo, zmrazené cca 400 g 180 - 220 15-35 2
Malé listové pecivo, Cerstvé cca 300 g 180 - 220 15-35 2
Pizza, mrazena cca340g 180 - 220 20-35 2
Potraviny z brambor
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Hranolky, mrazené cca 650 g 180 - 220 20-30 2
Hranolky silné, mrazené cca 600 g 180 - 220 20-30 2
Americké brambory, mrazené cca 650 g 180 - 220 15-25 2
Krokety cca450g 180 - 220 15-30 2
Cerstva zelenina
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Platky cukety, gerstvé™) cca 500 g 180 - 220 25185 2
1) pridejte IZici olivového oleje, aby se nelepily
Dalsi
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Platky masa, zmrazené cca 300 g 180 - 220 15-25 2
Krevety v tésticku, zmrazené  cca 200 g 180 - 220 15-25 2
Krouzky z olihn€, zmrazené cca 250 g 180 - 220 15-25 2
Kureci nugety, zmrazené cca 300 g 180 - 220 15-25 2
Rybi prsty, zmrazené cca 500 g 180 - 220 15-25 2
12.16 Informace pro zkusebny
Jidlo Funkce Teplota  PrisluSenstvi Poloha Cas
(°C) rostu (min)
Malé kolacky (16 Horni/spodni 160 plech na peceni 3 20 - 30

kouskl na plech) ohrev
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Jidlo Funkce Teplota  PrisluSenstvi Poloha Cas
(°C) rostu (min)

Malé kolacky (16 Horkovzdusné 150 plech na peceni 3 20-30

kouskl na plech) peceni

Malé kolacky (16 Pravy horky 160 plech na pe¢eni 1+ 3 30-40

kousku na plech) vzduch

Jablecny kolac (2 Horni/spodni 190 tvarovany rost 1 65-75

formy, @ 20 cm, po- ohfev
loZzené Uhlopficne)

Jablecny kolac (2 Horkovzdusnée 180 tvarovany rost 2 70 -80
formy, @ 20 cm, po- peceni
loZzené uhlopficné)

PiSkotova buchta Horni/spodni 180 tvarovany rost = 2 20-30
bez tuku ohrev
Piskotova buchta Horkovzdusné 160 tvarovany rost 2 25-35
bez tuku peceni
PiSkotova buchta Pravy horky 170 tvarovany rost 1+3 30-40
bez tuku vzduch
Maslové suSenky /  Horni/spodni 140 plech na pe¢eni 3 15-30
Prouzky tésta ohrev
Maslové susenky /  Horkovzdusné 140 plech na peceni 3 20-30
Prouzky tésta peceni
Maslové suSenky /  Pravy horky 140 plech na pe¢eni 1+ 3 15-30
Prouzky tésta vzduch
Topinky Rychly gril 250 tvarovany rost 3 5-10
Hovézi hamburger” Turbo gril 250 tvarovany rost & 15-20
nebo grilovaci prvni
panev / plech na strana;
peceni 10-15
druha
strana

1) Predehfejte troubu po dobu 10 minut.

13. TROUBA - CISTENIi A UDRZBA

K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte

ANI!
VAROVANII specialni Cistici prostredek.

Viz kapitoly o bezpecnosti.
Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pouziti.
13.1 Poznamky k ¢isténi Hromadéni mastnoty Ci zbytku jidia muze
zpusobit pozar. Riziko je vySsi v pfipadé
Predni stranu trouby otfete mékkym grilovaci panve.
hadrikem namocenym v roztoku teplé Vdechno pfisludenstvi vycistéte po
vody a slabého myciho prostredku. kazdém pouziti a nechte jej oschnout.



Pouzijte mékky hadfik namoceny v teplé
vodé s mycim prostfedkem. Nemyjte
pfisluSenstvi v mycce nadobi (kromé
plechu na peceni AirFry).

Odolné nedistoty odstrarite pomoci
specialniho prostredku k Cisténi trouby.

Neprilnavé pfislusenstvi a plech na
peceni AirFry neCistéte pomoci
abrazivnich cisticich prostiedkd nebo
ostrych predméta.

13.2 Cisténi plechu AirFry

1. Polozte plech AirFry na plech na
peceni.

2. Nalijte horkou vodu s Cisticim
prostfedkem a nechte ji nasaknout.

3. Vycistéte plech AirFry pomoci houby
nebo k odstranéni zbytk jidla
pouzijte kartac.

Lze ho rovnéz umyt v mycce nadobi.

13.3 Trouby z nerezové oceli
nebo hliniku

Dvifka trouby Cistéte pouze vihkym
hadfikem nebo houbou. Osuste je
mékkym hadfikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové draténky,
kyseliny nebo abrazivni (piskové)
prostfedky, protoze by mohly poskodit
povrch trouby. Ovladaci panel vycistéte
se stejnou opatrnosti.

13.4 Cisténi vlisu vnitiku
trouby
Timto Cisticim postupem se odstrani

zbytkovy vodni kamen z vlisu vnitrku
trouby po pfipravé jidel pomoci pary.

Doporucujeme tento Cistici
postup provadét alespon po
kazdém patém az desatém
pouziti funkce: SteamBake.

1. Do vlisu na dné vnitiku trouby nalijte
250 ml bilého octa.
Pouzijte maximalné 6% ocet bez
bylinek.

2. Nechte ocet rozpustit zbytkovy vodni
kamen pfi pokojové teploté po dobu
30 minut.

3. Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou
a mékkym hadrem.
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13.5 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li troubu vycistit, odstrante drazky
na rosty.

POZOR!
Pfi odstranovani drazek na
roSty budte opatrni.

1. Odtahnéte predni ¢ast drazek na
roSty od stény trouby.

I

|
]

2. Odtahnéte zadni konec drazek na
rosty od stény trouby a vytahnéte je
ven.

Vyjmuté pfislusenstvi instalujte stejnym
postupem v opacném poradi.

13.6 Odstranéni a instalace
sklenénych panell trouby

Sklenéné panely Ize pfi Cisténi vyjmout.
Pocet jednotlivych sklenénych panell se
[i5i dle modelu.

C VAROVANI!

P¥i Cisténi nechte dvifka
trouby lehce oteviena. Kdyz
jsou pIné oteviena, mlze
jejich nahodné zavieni néco
poskodit.

VAROVANI!

Spotiebi¢ bez sklenénych
panell nepouzivejte.

A



www.aeg.com

1. Otevirejte dvifka, dokud nedosahnou
Uhlu pfiblizné 30°. Dvitka zUstanou
pfi lehkém otevreni na svém misté.

\

2. Uchopte okrajovou listu na horni
strané dvifek (B) na obou stranach a
zatlaGenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

3. Vytahnéte okrajovou liStu dopfedu a
odstrarite ji.

VAROVANI!

PFi vyjimani sklenénych
panelt se mohou dvirka
zavirat.

4. Uchopte horni okraj sklenénych
panell dvifek a vytahnéte je jeden po
druhém nahoru.

5. Sklenény panel omyjte vodou s
mycim prostfedkem. Sklenény panel
peclivé osuste.

Po vycisténi sklenéné panely a dvirka

trouby opét nasadte. Provedte vyse

uvedené kroky v opacném poradi.

Nejprve vratte mensi a potom vétsi

panel.

AN

POZOR!

Davejte pozor, abyste vnitini
sklenény panel nainstalovali
spravné do jeho umisténi.

13.7 Vysazeni zasuvky

VAROVANI!

V zasuvce neskladujte
hoflaveé véci a materialy
(jako napt. Cistici prostredky,
plastové sacky, textilni
chniapky, papir nebo Cistici
spreje). PFi pouziti trouby se
mUze zasuvka znac¢né
zahrat. Hrozi nebezpeci
pozaru.

Zasuvku pod troubou Ize pfi Cisténi
vyjmout.

1. Vytahnéte zasuvku az na doraz.

2. Pomalu zasuvku zdvihnéte.

3. Zasuvku zcela vytahnéte.

Zasuvku vlozite stejnym postupem jako
vyse, ale v opacném poradi.

13.8 Vyména zarovky

VAROVANI!

Nebezpedi Urazu elektrickym
proudem.

Zarovka mlze byt horka.

1. Vypnéte troubu. Pockejte, dokud
trouba nevychladne.

2. Odpojte troubu od elektrické sité.

3. Na dno vnitfku trouby polozte utérku.

Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otocCte a sejméte
jej.

2. Sklenény kryt vyCistéte.

3. Zarovku vyménte za vhodnou
zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.



VAROVANI!

14. ODSTRANOVANI ZAVAD

Viz kapitoly o bezpecnosti.

14.1 Co délat, kdyz...
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Problém

Mozna pricina

Reseni

Po zapnuti generatoru jisker
se neobjevuji zadné jiskry.

Varna deska neni zapojena
do elektrické sité nebo neni
pfipojena spravné.

Zkontrolujte, zda je varna
deska spravné zapojena do
elektrické sité. Viz schéma
zapojeni.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pFic¢inou
zavady neni pojistka. Pokud
se pojistka spaluje opakova-
né, obrat'te se na autorizova-
ného elektrikare.

Vicko a korunka horaku a
jsou nasazeny nespravné.

Umistéte spravneé vicko a
korunku hofaku.

Plamen zhasina ihned po
zapaleni.

Termoclanek neni dostatec-
né zahraty.

Po zapaleni plamene nechte
generator jisker zapnuty je-
Sté 10 nebo méné sekund.

Krouzek plamene je nerov-
nomerny.

Korunka horaku je ucpana
zbytky jidla.

Ujistéte se, ze neni tryska
zanesena a korunka horaku
je Cista.

Horaky nefunguiji.

Je prerusena dodavka plynu.

Zkontrolujte pfivod plynu.

Plamen je oranzovy nebo
Zluty.

V nékterych mistech horaku
mUze mit plamen oranZovou
¢i zlutou barvu. To je nor-
malni jev.

Trouba nehreje.

Trouba je vypnuta.

Zapnéte troubu.

Nejsou provedena nutna na-
staveni.

Zkontrolujte, zda jsou nasta-
veni spravna.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny.

Osvétleni nefunguje.

Vadna Zarovka.

Vymeénte zarovku.

Na jidle a uvnitr trouby se
usazuje para a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
prili§ dlouho.

Po dokonc¢eni pfipravy nene-
chavejte jidla v troubé déle
nez 15 - 20 minut.

Dokonceni jidel trva pfilis
dlouho nebo se jidla pfipravi
prilis rychle.

Teplota je prilis vysoka nebo
nizka.

NasEavte teplotu podle potre-
by. Ridte se pokyny v navo-
du k pouziti.
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Problém

Mozna pri¢ina

Reseni

Na displeji trouby se objevi
,0.00“ a ,LED".

Doslo k preruSeni dodavky
elektrického proudu.

Nastavte znovu cCas.

Peceni pomoci funkce
SteamBake nevede k dobré-
mu vysledku.

Nezapnuli jste funkci Steam-
Bake.

Viz ,Zapnuti funkce: Steam-
Bake®.

Vlis vnitrku trouby jste nena-
plnili vodou.

Viz ,Zapnuti funkce: Steam-
Bake®.

Funkci SteamBake jste ne-
zapnuli spravné pomoci tla-
Citka S parou.

Viz ,Zapnuti funkce: Steam-
Bake".

Chcete zapnout funkci Leh-
ké horkovzdusné peceni, ale
sviti kontrolka tlacitka S pa-
rou.

Funkce SteamBake je spu-
Sténa.

Funkci SteamBake vypnete
stisknutim tlacitka S parou
)

Voda ve vlisu vnitfku trouby
se nevari.

Teplota je prilis nizka.

Nastavte teplotu na alespori
110 °C.
Viz kapitola ,Tipy a rady*.

Z vlisu vnitrku trouby vytéka
voda.

Ve vlisu vnitrku trouby je pfi-
li§ mnoho vody.

Vypnéte troubu a ujistéte se,
Ze je spotrebi€ jiz chladny.
Vodu vytfete houbou nebo
hadfikem. Do vlisu vnitfku
trouby pfilijte spravné mnoz-
stvi vody. Ridte se specific-
kym postupem.

14.2 Servisni udaje

se nachazi na prednim ramu vnitfni ¢asti
trouby. Nesundavejte typovy Stitek z
Pokud problém nemUzete vyfesit sami, vnitini &asti trouby.

obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko
najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek

Doporucujeme, abyste si udaje napsali zde:

Model (MOD.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové Cislo (SN)
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15. ENERGETICKA UCINNOST

15.1 Informace o varné desce podle smérnice EU 66/2014

Oznaceni mo- CKB56480BM
delu CKB56480BW

Typ varné des- Varna deska zabudovana ve volné stojicim sporaku
ky

Pocet plyno- 4
vych horaku

Energeticka Levy zadni — pomocny neni k dispozici
Ucinnost na N . . . .
plynovy hofak Pravy zadni — stfedné rychly 55.3%
(EE) gas bur-  prayy predni - stfedné rychly 55.3%
ner

Levy predni — rychly 55.5%
Energeticka ucinnost plynové varné desky (EE gas hob) 55.4%

EN 30-2-1:EN 30-2-1: Varné spotrebice na plynna paliva pro domacnost - ¢ast 2-1: Ho-
spodarné vyuziti energie — vSeobecné.

15.2 Varna deska - uspora * Dno varné nadoby by mélo mit

energie spravné rozméry odpovidajici velikosti
horaku.

Béhem kazdodenniho peceni mlzete » Varnou nadobu polozte pfimo na

usetfit energii, budete-li se Fidit nize hofédk do jeho stfedu.

uvedenymi radami. » Kdyz zac¢nou tekutiny vfit, ztlumte

plamen, aby jen mirné perlily.
» Je-li to mozné, pouzijte tlakovy hrnec.
Viz pfislusna uzivatelska prirucka.

« Pri ohfevu vody pouzivejte pouze
takové mnozstvi, které potrebujete.

« Je-li to mozné, vzdy zakryvejte
nadoby pokli¢kami.

« Pred pouzitim zkontrolujte, zda jsou
hofaky a mfizky pod nadoby spravné
nasazeny.

15.3 Informace o vyrobku pro trouby a list s udaji o vyrobku

Jméno dodavatele AEG

. CKB56480BM 943005329
Oznaceni modelu

CKB56480BW 943005332
Index energetické uc€innosti 94,9
TFida energetické ucinnosti A

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, konvenc¢- 0,84 kWh/cyklus
ni ohfev
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Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nu-

ceného vétraku

0,75 kWh/cyklus

Pocet dutin 1
Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 58 |
Typ trouby Trouba zabudovana ve volné stoji-
cim sporaku
CKB56480BM  43.0 kg
Hmotnost
CKB56480BW  43.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotrebice na vareni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trou-
by, parni trouby a grily - Metody méfeni vykonu.

15.4 Trouba - Uspora energie
Trouba je vybavena
funkcemi, které vam
pomohou uSetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

PFi provozu spotfebiCe se presvédcte, ze
jsou dvifka trouby zaviena. Béhem
pripravy jidla neotvirejte dvirka trouby
pfili§ Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté
a kontrolujte, zda je fadné uchyceno ve
své poloze.

Pro Gc¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pfed pecenim
nepredehfivejte.

Kdyz pfipravujete nékolik jidel najednou,
snazte se, aby prodlevy pfi pe€eni byly
co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie
pouzivejte funkce s ventilatorem.

Recyklujte materialy oznacené

symbolem C/.\l) Obaly vyhodte do
pfislusnych odpadnich kontejnert k
recyklaci. Pomahejte chranit zivotni
prostiedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice
uréené k likvidaci. Spotfebice oznacené

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut,
snizte teplotu trouby na minimum 3 - 10
minut pfed koncem peceni. Peceni
nadale zajisti zbytkové teplo uvnitf
trouby.

Zbytkoveé teplo muzete vyuzit k ohfevu
jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkove teplo k
uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi
mozné nastaveni teploty.

Horkovzdusné peceni s parou

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni. Dal$i podrobnosti viz ¢ast
»Trouba - Denni pouzivani“, Funkce
trouby.

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

pfislusnym symbolem i nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
odevzdejte v mistnim sbérném dvore
nebo kontaktujte mistni urad.

Electrolux Appliances AB - Contact
Address: Al. Powstancow Slgskich 26,
30-570 Krakéw, Poland
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